
Degustatiemenu 

Amuses

Gravad lax van het huis 
	 Dille - mosterd 

	    José Pariente  9 

Open ravioli van kreeft  
	 Jus van saffraan 

	 Supplement Royal Belgian kaviaar platinum 10g  25 

 	    Asio Otus  8 

Krokant gebakken kalfszwezerik  
	 Asperge - truffeljus 

	    Vinas Elias Mora  9

Verrassing van de Chef 

€75 p.p. 
Menu enkel per tafel te verkrijgen. 



SUGGESTIES
VOORGERECHTEN
Aspergeroomsoep 								        9 

Asperge op Vlaamse wijze	 18
Dun gesneden kalfsvlees 	 22
	 Asperge - keldergoed pickels

Gravad lax van het huis 	 	 23
	 Dille - mosterd

HOOFDGERECHTEN
Asperge op Vlaamse wijze				       27
Asperge op Vlaamse wijze				       34
	 Gerookte zalm  

Ravioli van asperge 				       27
	 Beurre blanc - bieslook

Goulash van de Chef				        29
	 Zure room 

Krokant gebakken kalfszwezerik				        39
	 Asperge - truffeljus

Tongrolletjes De Courant			       34
	 Asperge - handgepelde grijze garnalen

Tomahawk (2 pers.)				        39 p.p.
	 Seizoensgroenten - saus naar keuze

Aardappelgerecht naar keuze inbegrepen.	

NAGERECHTEN
Coupe verse aardbeien				        12
Milkshake verse aardbeien				       9
Verrassing van de Chef		      							        13 



APERITIEF COCKTAILS
Aperitief De Courant 		  12

Limonchill	 12

Lillet wit 			   8

Aperol Spritz 			   11

Augist - alcoholic gingerbeer	 6.5

Campari 		  8

Campari Orange 	 11.2

Martini Bianco / Rosso	 8

Martini Bellini	 7

Kir	 8

Kir Royal	 10

Porto wit/ rood 	 7 

Ricard 	 5

Mimosa 0,0%	 6

	 Citroen - mandarijn

Lazy Red Cheeks			   13

	 Vodka - framboos - violet - limoen

Moscow Mule  	 13

	 Vodka - limoen - ginger beer

Mai tai	 13 

	 Rum - amandel - limoen

Tiki ambon	 13

	 Pisang - rum - ananas

Pornstar martini 	 13

	 Vodka - limoen - passievrucht - vanille

Espresso martini 	 13

Mojito		 13

Long Island Ice Tea 	 13

Virgin Mojito 0,0%	 7

Pomton 0,0%	 7

Virgin lazy red cheeks 0,0%	 7

	 Framboos - violet - limoen

GIN
Bulldog	 12

Hendrickx	 14

Gin Mare	 15

Ginstr	 15

Moorland 	 17
created by La Belle

WIJN EN BUBBELS
Huiswijn Wit			   6 / 27

100% Chardonnay

Huiswijn Rood		  6 / 27

70% Monastrell - 30% Syrah

Huiswijn Rosé 	 6 / 27

100% Pinotage

Cava Brisa Nova	 7 / 33

Macabeo - Xarel-lo - Parellada - Chardonnay

≈≈



CHAMPAGNE & WIJNKAART

WIT				    PER FLES

Yllera | Verdejo			   34
100% Verdejo 
Frisse aroma’s met een rijke variatie van groene appels, pompelmoes, lychee en zeste van limoen. 
Deze druif wordt geoogst in de nacht om oxidatie door hoge temperaturen in de regio te voorkomen.

Tokaji Furmint | Château Dereszla - Hongarije 			   36
100% Furmint
Frisse fruitige wijn met zoete aroma’s van peer, appel en citrustoetsen. Ideaal als aperitief of bij vis en 
zeevruchten.

Garofoli Macrina | Marché - Verdicchio dei Castelli di Jesi 		  38
100% Verdicchio
Zeer fruitig en elegant met een domisatie van smaken waaronder rijp fruit zoals perzik, appel en andere 
exotische soorten. 

Les Silex | Domaine Beausejour - sauvignon de touraine - Loire - Frankrijk	 41
100% Sauvignon
De Loirewijn vertoont een bleekgele kleur met groene glans. De aroma’s worden overheerst door weelderig 
citrusfruit – limoen en roze pompelmoes. Voor een witte Touraine is de smaak vrij vettig, harmonieus en 
mondvullend. Een echte revelatie !

Saint-Véran | Maconnâis 				    49
100% Chardonnay 
Vermits we in het zuidelijke Bourgogne zitten geeft de chardonnay toetsen weer van rijper fruit, 
honing en acacia. 

≈≈

CHAMPAGNE			    PER FLES

Champagne Lanson Le Black Création Brut 	 12 / 70
 35% Chardonnay - 50% Pinot Noir - 15% Pinot Meunier

Champagne Pommery Apanage Blanc de Blancs 			   90
100% Chardonnay



ROSE				    PER FLES

De la mer | Pays d’Oc - Languedoc			   31
80% Grenache Noir - 20% Syrah 
Frisse rosé met een helder lichte kleur en intense aroma’s van kleine rode vruchten. De ideale terraswijn. 

Les Ephémères| Domaine Belambrée – Coteaux d’Aix-en-Provence	 41
90% Grenach noir - 5% Cinsault - 5% Syrah
Lichte rosékleur. Expressieve aroma’s van rode vruchten met florale toetsen zoals roos en meidoorn, 
gevolgd door indrukken van exotisch fruit. Mooie aanvang in de mond met indrukken van roos maar ook 
lychee en bosaardbeien. Een aangename en frisse afdronk.

≈≈

Rosshimmel | Zimmerman - Kremstal - Oostenrijk 				    51
100% Grüner Veltliner
Witgouden kleur. Aroma’s van jonge druiven aangevuld met frisse honingtonen en anijs. Karaktervolle 
aanzet in de mond met veel kruidigheid. Zeer elegante structuur van onder andere citrusfruit. 
Aantrekkelijk, complex en krachtig samenspel van aciditeit en fruitigheid.

Stellenrust | Stellenbosch - Zuid-Afrika	 55
100% Chardonnay
Aroma’s van rijpe citrusvruchten met geroosterde amandelnoten. Indrukken van noot, perziken in de mond 
met een tropische toets. Boterig in de mond met een aangename aciditeit die ervoor zorgt dat de fles 
gerust wat kan blijven liggen.

Sancerre | Domaine des trois Noyers - Loire - Frankrijk	 60
100% Sauvignon
Reverdy-Cadet is een klein familiaal domein van ca 8 ha waar de pluk nog manueel gebeurt. De enige 
toegelaten druif voor wit is de Sauvignon. Droge fruitige wijn. Aromatisch met toetsen van citrus zoals 
pompelmoes en limoen.



ROOD				    PER FLES

Nero di Troia | Puglia - Italië				    34
100% Nero di Troia 
‘40’ Verwijst naar de leeftijd van de wijngaarden Intense rode kleur met violetkleurige toetsen. Fruitige en 
zoete aroma’s met verfijnde kruidtoets. Zachte doch lengtevolle afdronk met mooi verweven tannines. 
Lekker bij rood vlees en kaas.

Saint Laurent |Weingut Keth - Rheinhessen - Duitsland		  39
100% Saint Laurent 
Eind jaren zestig was de laatste wijnstok Saint Laurent op een haar na uit Duitsland verdwenen, maar het is 
anders gelopen. Het ras heeft intussen een renaissance beleefd en de aanplant ervan gestaagd toe. 
Met heerlijke aroma’s van vlierbessen en wilde kersen. Een Fris en fruitige rode wijn met sappige tannines.

JJ Handmade Eight Pilars | Stellenbosch - Zuid-Afrika 			   41
54% Shiraz - 12% Carignan - 11% Grenache - 9% Cinsault - 5% Cabernet Sauvignon - 4% Merlot -
3% Cabernet Franc - 2% Pinotage
De naam ‘eight pilars’ verwijst naar de acht druivenvariëteiten die door deze wijn gebruikt worden. 
Een donkerrode kleur met kruidige aroma’s, ideaal bij rood vlees.

The Dogfather Zinfandel Reserve		  45
100% Zinfandel
Rijk aroma met tonen van bosfruit, eikenhout, munt en vanille
Kruidig en vol, met geconcentreerde smaken van bramen, rijpe pruimen en frambozen. Rijping op  
Amerikaanse eikenhouten vaten zorgt voor aroma’s van toast, ceder en zelfs wat kokos.

Château Peyreau | Saint-émilion Grand Cru			   49
70% Merlot - 25% Cabernet Franc - 5% Cabernet Sauvignon
Deze rode wijn heft een kersenrode kleur met een vlezig en rond boeket. De mondstructuur is levendig met 
een lichte houttoets en een ondertoon van vanille, fluwelige afdronk. De zachte en romige tannines geven 
deze wijn veel charme en elegantie.

Prior | Priorat 				    60
50% Granacha Tinta - 27% Cabernet Sauvignon - 23% Syrah 
Doordat de wijngaard oogst met een zeer laag rendement krijgt de wijn een zeer donkerrode kleur, 
vol met smaaktoetsen van zwart fruit, peper en aanwezige tannines. 

≈≈



Chateauneuf du Pape | Chateau de la gardine - Vaucluse - Frankrijk		  75
60% Grenache - 15% Mourvèdre, 20% Syrah, 5% Muscardin
Het is een zeer elegante, weelderige en rijke wijn. De tannines zijn zijdezacht en de lengte in de mond is 
aanhoudend. Een paarse kleur met violette reflecties, een heldere neus van zwart fruit, exotische kruide, 
roostering en aroma’s van cacao. De kracht van zwarte drop en de finesse van violet komen perfect tot 
uiting.  

Pomerol Bordeaux | Chateau Ferrand - Frankrijk		  75
60% Merlot - 40% Cabernet Franc
Het hoge aandeel Cabernet Franc geeft Chateau Ferrand een bloemig, fruitig boeket. Met een soepele 
aanzet is het een gestructureerde wijn met een aangename delicate afdronk en door zijn aantrekkelijke 
evenwicht kun je ervan genieten of hij nu jong is of nog moet rijpen.

Barolo|La Morra - Elio Filippino - Piemonte - Italië	 80
100% Nebbiolo
Schoolvoorbeeld van een hoge kwaliteit Barolo. Fris, krachtig en elegant. Kenmerkende geur van rozen, 
kleine truffeltoets, tabak en kaneel. De smaak is fris, elegant en krachtig, dezelfde aroma’s als zowel in de 
neus als in de mond. De afdronk is fris, lang en verfijnd.

Moray Saint Denise Vieilles Vignes|Domaine Rémy Jeanniard - Côte de nuits - 	

Bougogne											           90
100% Pinot Noir        	
Drie weken fermentatie in inox cuves en 1 jaar houtlagering op eikenhouten vaten. Mooie briljante 
granaatkleur. Flatterende, fijne en delicate neus. Subtiele aroma’s van pioen en viooltjes. Indrukken 
van koffie en zwart fruit. Heel sappig en vlezig in de mond. Buitengewoon krachtig met achteraan een 
aantrekkelijk bittertje. Indrukwekkende afdronk met opnieuw die pepertoets. Aangename tannines die 
zorgen voor een mooi bewaarpotentieel. Conclusie: een vlezige, volle wijn, die alle vakjes aanvinkt en die 
blijft nazinderen. Heerlijk bij wildgerechten en rundvleesstoofpot.

≈≈



BIEREN
VAN’T VAT
Stella 		 3

Tripel D’Anvers 			   4.5

St. Bernardus Abt. 12 	 5

Triple Karmeliet		  5

Suggestiebier	 5

UIT DE FLES
Stella 0,0%	 3

La Trappe Nillis 0,0%		  5

Leffe Blond/ Bruin 0,0% 	 5

Leffe Blond	  5

Leffe Bruin 			   5 

Vedett 			   4  

La Chouffe Blond	 	 5

Duvel 		 5

Omer		  5

Hoegaarden			   4

Kriek Liefmans 		  4

Val-dieu Grand Cru 	 5

Chimay Blauw 	 5

Westmalle Tripel			   5

Westmalle Dubbel			   5

STREEKBIEREN
Vals Paterke	 5

Vliet Tripel 		  5

De Witte Madam 			   5

Kastel 			   5

FRISDRANKEN
Coca Cola/ Zero 		  3

Fanta 			  3

Sprite	 3

Fuse Tea/ Peach/ Green 		  3

Tönissteiner Citroen/ Sinaas 	          3.2 

Tönissteiner Vruchtenkorf/Naranja      3.2

Canada Dry  	 3.2

Schweppes	 3.2

Goldberg Ginger Beer	 3.2

Almdudler 		  3.5

Aquarius Lemon 			   3.5

Minute Maid 		 3.2

Appelsien/ Appelsap/ Appelkers

Vers fruitsap			    5

Chaudfontaine Plat 	 2.8 / 5

Chaudfontaine Bruis	 2.8 / 5
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WARME DRANKEN
Koffie/ Deca 		 3.5

Ristretto  			   3.5 

Koffie Verkeerd 			   4.2

Cappuccino  		 4.2

Italiaanse koffie  	 9.4

Ierse koffie	 9.4

Thee		  3.5
Keuze uit: Zwarte, Groene, Kamille, 
Rozenbottel, Citroen en Pepermunt

Verse munt thee			   4.5

Verse gember thee	 4.5

Warme Chocomelk 		  4.5

Supplement slagroom 	 1

STERKE DRANKEN
Amaretto Disaronno	 9

Calvados Gilbert VSOP	 9

Baileys	 9

Cointreau 	 9

Sambuca Ramazzotti	 9

Omerta Rum 	 9

Absolut Blue 	 9

Jameson	 9

Tequila Olmeca	 6

Limoncello Santocci	 8

Chivas Regal 12j	 12

Oban 14j	 14

Lagavulin 16j	 16

Grand Marnier 	 9

Cognac Fransac VSOP 	 11

Sherry  	 7
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BARHAPJES
Spaans charcuterie bordje (2 pers.)		 24

Iberico sparerib fingers van de Chef	 17

Iberico belotta 80g	 28

Gefrituurde nobashi garnaal  		  16

Krokante kip	 12

Lookbrood zuiderse wijze met spek	 12

La Trappe kaasballetjes	 12

Mini loempia’s	 12

Bitterbal rund	 12

Bruschetta De Courant 	 		  12

Goulash balletjes		  12

Mini bami kroketjes	 12

Yakitori kip		  12

Gyoza kip		  12

Vegetarische gyoza		 12

Blini’s met kaviaar 	  10g/30 - 30g/65

	 Royal Belgian kaviaar platinum		
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VOORGERECHTEN
Open ravioli van kreeft * 	                                             	     26

	 Jus van saffraan 

Tataki van tonijn									               23

	 Limoen - bieslook - soja

Vitello tonato  		  21

Carpaccio van rund 			   21

Tomaat burrata basilicum 			  16

Garnaalkroketten   		  19

Kaaskroketten  	 17

Duo kaas- en garnaalkroket	 18

Scampi Courant	 18

Scampi curry	 18

Scampi lookroom/ lookboter 	 18

Tomatensoep met balletjes 	 8
 

* Signatuurgerecht 
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HOOFDGERECHTEN
VLEES - GEVOGELTE
Steak	 (Belgisch Wit-Blauw)	 					     35

Filet Pure  (Simmental)	 41

Entrecote  (Australische Black Angus, graangevoederd)	 43
Iberico rib fingers van de Chef * 				         35

Spareribs van de Chef	 31

Kipfilet 	 25

Ragout van varkenswangen	 34

Vol au vent 	 26

De gerechten worden geserveerd met seizoensgebonden groenten. 
Aardappelgerecht en saus naar keuze inbegrepen.
Keuze uit: 
- Peperroom, champignonroom, verse béarnaise, vleesjus, kruidenboter of  
gebakken champignons. 
- Frieten, kroketten, rösti , aardappelpuree of aardappelgratin.  

Mayonaise 	 1

Voor tafels vanaf 6 personen gelieve u keuze te beperken tot 4 verschillende gerechten.

* Signatuurgerecht
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VIS - SCHAALDIER
Kabeljauwhaasje			   36

	 Gebakken champignons  - truffeljus	

Trio van garnaal			   35

	 Nobashi - ravioli scampi - black tiger gamba

Zalm			   34

	 Curry prei - seizoensgroenten  - beurre blanc

Scampi Courant	 28

	 Aangezoete roomsaus - seizoensgroenten  

Scampi curry	 28

Scampi lookroom/ lookboter 	 28

Aardappelgerecht naar keuze inbegrepen.
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SALADES
Caesar salade	 23

Salade geitenkaas de polle met spek	 23

Salade gerookte zalm	 24

Salade tomaat burrata	 21

Parelcouscous salade			   27

	 Scampi - zoete aardappel - spek - curry mango

Vegan salade			  23

	 Parelcouscous - seizoensgroenten	

≈≈

PASTA
Spaghetti bolognaise			   19
Spaghetti carbonara	 23
Lasagne bolognaise 	 24
Penne arrabiata	 25
	 Spek

Penne scampi	 28
	 Spaanse ham - champignons - roomsaus

Huisbereide ravioli	 26
	 Ricotta - spinazie - tomatensaus

Tagliatelle scampi	 28
	 Pancetta - seizoensgroenten - tomatensaus

Brood en gemalen kaas inbegrepen.  



KINDERGERECHTEN
Spaghetti bolognaise 		  12

Kibbeling	 15

Kindersteak 		  17

Vol  au ventje	 13

Krokante kip	 12

Curryworst	 11

Aardappelgerecht naar keuze inbegrepen.

LUNCH tot 17u

Croque monsieur 2 stuks 		  15

Croque madame 2 stuks			   16

Toast gebakken champignons		  16

Toast gerookte zalm  		  18

Boerenomelet met tomaat en spek  	 12
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DESSERTS
Duo van chocomousse	  		  12

Crème brûlée			   11

Tiramisu		  11

Moelleux chocolade met ijs    		  14

COUPES
Coupe vanille 		  9

Coupe speculaas gezouten caramel			   10

Coupe dame blanche met warme chocoladesaus		  11

Coupe amarena  		  11

Coupe banana split  	 12

Kinderijsje 	 7

Milkshake De Courant			   9

Supplement slagroom 	 1

≈≈


